prvo sreénga pa zdravga ...

nasa silvesterska pojedina svinjska ribca z jab¢ki in smetanovo-gor¢i¢no omako
nismo kaj prida kompliciral s sestavinam

1 svinjska ribca to bo okoli 500g

2 jabcCka

2 deci jusne osnove

malo smetanove omake

1 Zlicka polnozrnate gorcice

jabCke nabrzino opeci pazi da se ne zazgejo, ko si fertik jih daj na toplo

ribco narezi na medaljoncke in daj v vro€o ponvo, peci slabe 2 minuti na stran, dolij
jusno osnovo in kuhljaj 5 minut

na koncu podaj smetano in gor€ico pusti da povre in daj na kroznike

vsak medaljonéek okrasi z jabckom

malo boljSe slike iste variante http://6ar.blogspot.com/2011/11/svinjska-ribca-z-
jabckom-in-gorcicno.html
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